
附件3
不合格项目的小知识

一、铝的残留量

含铝的食品添加剂，如硫酸铝钾（又名钾明矾）、硫酸铝铵（又名铵明矾）等在食品中起到膨松剂、稳定剂作用，如超范围或超量使用会产生铝残留。铝的残留量（干样品，以Al计）超标的原因，可能是个别企业为增加产品口感，在生产加工过程中超限量使用含铝食品添加剂；也可能是其使用的复配食品添加剂中铝含量过高。

二、二氧化硫残留量 

《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）规定二氧化硫、焦亚硫酸钾（钠）、亚硫酸钠、 亚硫酸氢钠、低亚硫酸钠作为食品加工中的漂白剂和防腐 剂、抗氧化剂，可在蔬菜干制品、淀粉等食品生产过程中使 用，但不允许在粉丝粉条等淀粉制品中使用。少量二氧化硫 进入人体不会对身体带来健康危害，但若过量食用可能引起 如恶心、呕吐等胃肠道反应。粉丝粉条中检出二氧化硫残留 的原因可能是生产过程中使用了二氧化硫、焦亚硫酸钾 （钠）、亚硫酸钠、亚硫酸氢钠、低亚硫酸钠等或是外购的 淀粉原料含有过量的二氧化硫残留。

 

